I'ExtraTerrestre

30 maggio 2019

Grande, al centro, la
frutta della stagione
estiva che ha subito
maggiori danni dal
cambiamento del
clima.Adestrain
alto, le tipiche
ciliegie di Villanova
sull’Ardain
provincia di
Piacenza.

-

toponimo) nasce invece da un
ecotipoindividuatoallafinede-
glianni’60nelterritoriodiScil-
latoattraversoselezione opera-
ta dagli stessi agricoltori su
piante digenealogia sconosciu-
ta. Euna tipologia molto preco-
ce che viene spesso definita
«maiolino», perI’epocadimatu-
razione, conalcune caratteristi-
che specifiche in merito alla
piccola dimensione, alla deli-
quescenza del gusto con tratti
distraordinaria qualita gustati-
va. E resistente alla cosiddetta
mosca della frutta e alle piti co-
muni patologie fungine in ma-
niera biologica, riducendo se
noneliminandol'utilizzodipe-
sticidi e di trattamenti chimici
pit in generale.

Per una trentina d’anni la
produzionedialbicocchea Scil-
lato si era aggiunta a quella de-
gli agrumi rappresentando
uno dei principali settori lavo-
rativi. Conl’arrivodel terzomil-
lennio il copione é purtroppo
diventato comune a quello di
tanti settori agricoli artigianali
edipiccoli produttori: gli effet-
tidellaglobalizzazione conl’in-
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Clima, «14 miliardi di danni all’agricoltura»

paany T S ;:E Danni per oltre 14 miliardi di
euro in un decennio, tra perdite
della produzione agricola
nazionale e danni alle strutture e
alle infrastrutture nelle
campagne italiane. E il bilancio
dei danni causati all’agricoltura
dai cambiamenti climatici. La
stima, quantificata dalla

Coldiretti, & stata denunciata nel

troduzione di nuove varieta, la
pressione e la concorrenza di
prodotti piu redditizi indipen-
dentemente dalla qualita. Ad
aggravarelasituazione, laman-
canzadiricambio generaziona-
le. Scenario che aiuta a com-
prendere meglio la valenza del
presidio e dei suoi protagonisti
principali, come ciracconta Al-
bertoBattaglia, trentacinquen-
ne laureato in Scienze foresta-
li. Dopo un periodo trascorso a
Cordovain Spagna, Albertosie
tuffato anima e corpo nel pro-
getto che alla salvaguardia
dell’albicocca coniugal’esigen-
za di una prospettiva di lavoro
eil desiderio dirimanere e non
emigrare.

Dall’iniziale associazione I
Carusi e nata la societa Terre di
carusi, che gestisce in comoda-
tod’uso alcuni terreni apparte-
nenti a contadini che li aveva-
noabbandonati. Con Alberto ci
sono il coetaneo Giuseppe Od-
do, Angelo Nicchi che di anni
ne ha 25 anni e Giuseppe Qua-
gliana che conisuoi49annieéil
piu grande dei quattro.

«Attualmente abbiamo 4 et-

recente «Earth Hour 2019» promosso dal Wwf. Il clima impazzito
che ha colpito pesantemente il nostro paese (quest’anno al nord
le piogge sono diminuite del 50%) oltre ad aver danneggiato la
raccolta dei frutti di stagione, secondo I’'associazione «mette a
rischio il patrimonio di prodotti tipici Made in ltaly, dai grandi
formaggi ai salumi fino ai vini, che devono le proprie specifiche
caratteristiche essenzialmente o esclusivamente al’ambiente
geografico comprensivo dei fattori umani e proprio alla
combinazione di fattori naturali e umani».

taridi cui 2 e mezzo gia produt-
tivi, comprendenti anche albe-
ri di arance e olivi di cultivar
nerba, tipica delle Madonie, ce-
rasuola e biancolilla. Riguardo
alle albicocche del presidio, ab-
biamo recuperato vecchi im-
pianti abbandonati e realizza-
todeinuovi,aumentandolasu-
perficie coltivata. La produzio-
neannua é stata finora di 40/50
quintali. Un terzo lo commer-
cializziamo localmente nei
mercati del contadino e presso
botteghe tipiche della provin-
ciadiPalermo;unaltro terzolo
destiniamo a privati, principal-
mente gruppid’acquisto condi-
stribuzione non solo regiona-
le. I’anno scorso siamo andati
in giro con un furgone per con-
segnare il prodotto fresco an-
che fuori dalla Sicilia. Poi ci so-
no gli appuntamenti nazionali
di Slow Food come il Salone del
Gusto[Terra Madre di Torino e
Cheese aBra. Un altro terzo del
prodotto finoralo abbiamo uti-
lizzato come trasformato per
succhi di frutta e per una con-
fettura al 65% di albicocchey,
spiega Alberto.
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iliegie senza glifo-
sato. A partire da
maggio i reparti
ortofrutta dei su-
permercati Coop
ospitanociliegiea
marchio, coltiva-
te senza 'uso del
famoso erbicida
al centro di una
controversiamon-
diale.

E I'iniziativa di Coop Italia a
tutela del’ambiente, presenta-
ta alla fiera MacFrut di Rimini
all’inizio del mese. La presenta-
zione«incampo»,aVignola, do-
ve si coltiva una delle varieta
pit conosciute di ciliegie, inve-
ceéslittataametagiugnoacau-
sa del clima «<impazzito» che ha
alterato i tempi di raccolta del
frutto.

L’aziendadella grande distri-
buzione ha deciso di eliminare
dalla coltivazione dei prodotti
ortofrutticoli quattro moleco-
le: glifosato, terbutilazina,
s-metolaclor e bentazone. Si
tratta di quattro erbicidi utiliz-
zati per il diserbo nei campi,
considerati controversiperillo-
ro impatto ambientale e nocivi
per la fauna acquatica.

Quella delle ciliegie a mar-
chioélaprimafilieracompleta-
mente libera da questi erbicidi.
Aseguiresarail turno dei melo-
ni, dell’uva e delle clementine.
Coop prevede di coinvolgere
progressivamente tutte e 35 le
filiere di prodotti ortofrutticoli
a marchio, entrando a regime
in 3 anni. La prima tappa, nel
2019, coinvolgera 15filiere.L’o-
biettivo da raggiungere ¢ la di-
sponibilita di 100.000 tonnella-
te di ortofrutta libera dalle 4
molecole, entro il 2022 in tutti
e 1.100 punti vendita in Italia.
Saranno 116i fornitori coinvol-
ti e pitt di 7.000 le aziende agri-
cole chiamate a modificare le
loro tecniche di produzione.

11 glifosato ¢ certamente il
pit noto tra le sostanze messe
albandoda Coop. L’Efsa, I’'auto-
ritaeuropea perlasicurezzade-
gli alimenti, ha approvato il
suo uso fino al 2022, quando
verra nuovamente valutato. In
Italia e vietato nei parchi, nelle
aree gioco per bambini e nella

fase precedente la raccolta. Si
tratta di una sostanza contro-
versa anche per I'impatto sulla
salute umana. L’agenzia inter-
nazionale perlaricercasul can-
cro(IARC)avevainseritoil glifo-
sato tra i possibili cancerogeni
mentre I’agenzia chimica euro-
peahanegato lasua canceroge-
nicita. La molecola viene consi-
derata tossica per gli organismi
acquatici e persistente nel tem-
po.
L’Italia € uno dei maggiori
utilizzatoridi pesticidi per etta-
10, in Europa. Anche i dati am-
bientali dell’Ispra lo conferma-
no.Nelrapportodel 2018 dell’l-
stituto superiore per la prote-
zione e la ricerca ambientale
trale sostanze che superanoili-
mitidilegge nelleacque cisono
proprio quelle a base di glifosa-

L’obiettivo &
«pesticidi zero»
nell’ortofrutta
coinvolgendo 7000
aziende agricole

to.

I progetto di eliminazione
delle quattromolecole prevede
necessariamente un cambio
nelle tecniche di coltivazione.
Coop Italia ha puntato sull’in-
troduzioneditecnologie di pre-
cisione, in grado direndere pit
efficiente la produzione, di mi-
gliorarelaresaelasostenibilita
ambientale dei prodotti. Tra le
alternative al glifosato che gli
agronomi e le aziende agricole
hanno cominciato a sperimen-
tare ci sono: interventi mecca-
niciper mantenere pulitoil ter-
renointorno alle piante, la pac-
ciamatura e 'utilizzo modera-
todierbicidialternativial glifo-
sato.

La tecnica della pacciamatu-
raprevede I'utilizzo di copertu-
rebiodegradabili o compostabi-
li sia per gli alberi da frutto che
per le colture orticole. Coop
contempla anche la possibilita
diutilizzare erbicidialternativi
come oryzalin, cycloxyime pro-
paquizafop.Illorouso, perod, do-
vra essere valutato e monitora-
to nel tempo.

Sarapossibilericorrere anco-

Festadelle ciliegie
aVillanova sull’Arda

Il comune di Villanova
sull’Arda (1.864 abitanti) si
trova al limite nord
orientale della provincia di
Piacenza e la sua
campagna é celebre per
essere coltivata ad alberi
da frutto. Ma é per le
ciliegie che Villanova &
(piuttosto) famosa. Tanto
che ormai da 50 anni tra
fine maggio e i primi di
giugno - in due fine
settimana - si svolge la
tradizionale festa delle
ciliegie. Oltre al frutto si
mangiano prelibatezze
della cucina piacentina e il
vino scorre a volonta. Di
contorno danze, musiche
dal vivo e banchetti vari.
La festa comincia questa
sera e termina domenica
2 giugno e come da
tradizione richiama
centinaia e centinaia di
persone provenienti da
tutta Italia. La seconda
manifestazione dedicata
alla ciliegia si terradal 7 al
9 giugno.

llgigante della Gdo comincia dalle ciliegie
per promuovere un’agricoltura senza veleni

ra ai quattro erbicidi solo in ca-
sieccezionali, chedovrannoes-
sere concordati tra il fornitore
e la cooperativa di consumo.
Coop Italia, infatti, sottolinea
di aver individuato alternative
valide per tuttelefiliere dell’or-
tofrutta. Su alcuni prodotti pit
fragili, come fagiolini e aspara-
gi, 'eliminazione del glifosato
genera piu difficolta. Agrono-
mi e contadini stanno studian-
do nuove tecniche che verran-
nosperimentate nel breve eme-
dio termine.

La scelta di Coop prosegue
sulla scia della campagna del
1993 «Disarmiamo i pesticidi»
che, con laraccolta di un milio-
ne di firme, proponeva la ridu-
zione dell’uso della chimica di
sintesi in agricoltura. Le quat-
tro molecole messe al bando
dall’azienda, infatti, si aggiun-
gono alla decina gia eliminate
dai prodotti a marchio Coop in
questi anni. Sostanze come
etossichina, di fenilammina,
benomil e carbendazin, sottoli-
nea Coop in una nota, sono sta-
teeliminatein fasi progressive,
anticipando le disposizioni di
legge. La cooperativa di consu-
mo intende applicare il princi-
pio di precauzione, riducendo
ilpitipossibile e eliminandol'u-
so di sostanze che possono pro-
vocare danni all’ambiente e al-
la salute umana.

«Coop vuole alzare I'asticel-
la, produrre un salto di qualita
e invitare anche gli altri a far-
lo», con queste parole il presi-
dente di Coop Italia Marco Pe-
droni ha spiegato il perché del-
la campagna.

Proprio la filiera delle cilie-
gie, sceltada Coop come apripi-
sta perla campagna anti erbici-
di, quest’anno é in affanno in
tuttoil paese. Secondo Coldiret-
tiil maltempo degli ultimi me-
si ha dimezzato la produzione
del frutto. I produttori hanno
dovuto affrontare, nel momen-
topitdelicato della maturazio-
ne, temperature basse, vento,
grandine e piogge abbondanti.
Gli eventi climatici hanno una
ricaduta rilevante sul raccolto
e per questo Coop Italia ha scel-
to di raggiungere I'obiettivo al
pit tardi in tre anni: Il tempo a
disposizione servira a testare le
soluzioni individuate».



