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ECONOMIA
DEL CIBO

E AGROALIMENTARE

I numeri. La produzione di uova di TP
cioccolato ha un fatturato mediodi &
275 milioni dieuro e quello delle
colombe ammonta a 160 milioni

B

Consumi

Ordini in calo

del 40% per uova

e colombe pasquali
con pasticcerie

e bar chiusi

L’Unione italiana food € preoccupata
anche del poco spazio concesso a questi
dolci sugli scaffali dalla Gdo che favorisce i
beni di prima necessita

| Trovadi piu sul sito

www.ilsole24ore.com/sez/food

food —saABATO

ADOBESTOCK

Coronavirus. Regge il frumento duro utilizzato per la produzione di pasta che sara
sostenuto dagli accordi di filiera e dalla proroga dell’obbligo d’origine in etichetta

Con il grano a prezzi recor
soffrono le farine e 1 dolci

Alessio Romeo

aumento dei prezzi del
} grano (salitidioltreil10%
nelle ultime due settima-
ne),ilrallentamento della
logisticadovutoall’emer-

genza Coronavirus e il
lockdown dell’horeca (bar eristoranti,
ndr) stanno mettendo sotto pressione
imargini dell'industria molitoria na-
zionale, che ognianno trasforma oltre
11milioni di tonnellate — tra frumento
tenero e duro —in farine e semole de-
stinateall'industria dolciaria e pastaria
perlaproduzione deglialimentisim-
bolo del food made in Italy.

Meta della materia prima trasfor-
mata, con percentuali variabili dianno
inanno, arriva dall’estero. A soffrire di
piuin questo momento € il comparto
deimolinia frumento tenero, con una
riduzione produttiva stimatatrail 30
eil40%,dovutaancheal calodeglior-
dini dell'industria dolciaria, e nono-
stante il raddoppio delle vendite difa-
rineauso domestico, cheincidonoso-
lo per il 4% del mercato.

Stretta tra una produzione nazio-
nale insufficiente e 'aumento della
domanda di pasta soprattutto per
I'export degli ultimianni, lafiliera del
grano durostareggendo megliol'urto
della crisi. Nelle ultime settimane ha
registrato unaumento delladomanda
di semole da parte dei pastifici, che
esportano ormai il 60% della produ-
zione nazionale e hanno chiusoil 2019
con un nuovo record del fatturato
esteroa quota1,92 miliardi. Le criticita
arrivano invece dal mercato interno,
gia alle prese con una riduzione dei
consumi pro capite, coniprimifeno-
meni di “ritenzione” del grano da parte
deiproduttori, restiiavendere in atte-
sa di ulteriori aumenti.

Unatteggiamento pit1volte denun-
ciato dall’industria molitoria e che in
passatohaimpeditolo sviluppo diuna
verainterprofessione nellafilierama
che sembrava superato. Come dimo-
stra la continua crescita negli ultimi
anni dei contratti di coltivazione tra
agricoltori eindustria di trasformazio-
ne, oraincentivata dalnuovo stanzia-
mento, approvato definitivamente
questa settimana, di 40 milioni in tre

anni per favorire il ricorso a questo
strumento da parte dei produttori, con
un premio specificodiioo euroaetta-
ro coltivato secondoi parametri previ-
sti dai contratti.

Un contributoal rilancio della pro-
duzionenazionale di grano duroarri-
vaanchedalla proroga, decisaneigior-
niscorsi, dell’'obbligodiindicarein eti-
chetta I'origine della materia prima.
«Ciauguriamo chelaproroga del de-
cretosull’indicazione dell’origine del
grano duro edellasemolasulle confe-
zioni di pasta possa costituire un in-
centivo per i produttori agricoli a in-
crementare laproduzione nazionale di

grano duro diqualita» diceil presiden-
tediltalmopa,l’associazione cherap-
presental’industria molitoria, Cosimo
De Sortis. Che pero precisa: «L’indu-
striamolitoriaitaliana trasforma ogni
anno 5,7 milioni di tonnellate di fru-
mento duro per la produzione di se-
mole destinate essenzialmente all’in-
dustria pastaria, a fronte diuna produ-
zione nazionale che si situa media-
mente intorno a 4 milioni di
tonnellate. Le importazioni, peraltro
particolarmente onerose, sono quindi
indispensabili per soddisfare le esi-
genze quantitative e qualitative del-
I'industria pastaria».

Nonostanteirallentamential mo-
mento non esiste comunque, spiega
De Sortis, unallarme approvvigiona-
menti. «I molini hanno scorte suffi-
cienti per scongiurare il rischio di in-
terruzioni produttive, ancheiprezzisi
stanno stabilizzando seppur sulivelli
mediamentealti.Isegnalidi preoccu-
pazionearrivano paradossalmente dal
mercato interno, dove stiamo regi-
strando resistenze ingiustificate a
vendere daparte dei produttoriche ci
auguriamononsitrasformino in ma-
novre speculative, soprattutto in un
momento come questo. I problemi ci
sarebbero selerestrizionilegate al Co-

ronavirus dovessero prolungarsi oltre
idue o tre mesi».

Intanto, dopo gli allarmi per la
mancanzadi piogge in Puglia, princi-
pale area produttiva del paese, le pro-
spettive dei nuoviraccoltisono decisa-
mente migliorate elacampagna 2020
saraancheilbanco di provaperlapa-
sta100% madein Italy che ha conqui-
stato nuovi spazi sul mercato naziona-
le. «Sarebbe bello, al termine del-
I'emergenza — conclude De Sortis —re-
cuperare il gusto dei consumi
domestici di pasta confermandoI’au-
mento di questo periodo».
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Intervista a Carlo Licciardi, presidente Anacer (cerealisti)

«Valori alti? Mancano i raccolti australiani»

ncertezza: € questa la parola

d’ordine sui mercati globali del-

le commodity agricole, condi-

zionati dalle incognite legate al-
I’evolversi dell’emergenza Coro-
navirus e dafondamentaliin con-
tinuo cambiamento nei principali
paesi produttori, dal prezzo del
petrolio agli eventi climatici che
incidono sulle prospettive deirac-
colti. Come conferma Carlo Lic-
ciardi, presidente dell’Anacer, I’as-
sociazione nazionale cerealisti,
cherappresentaitrader diun set-
tore che vede I'Italia mediamente
deficitaria — tra grano duro, tene-
ro, mais e semi oleosi — al 50% ri-
spetto al fabbisogno dell’industria
alimentare. L’incertezza sulle for-
niture e alimentata anche dalle de-
cisioni, prese o annunciate, dai
grandi paesi esportatori — dall’Ar-
gentina alla Russia — di limitare o
tassare I’export.

L’Italia e fortemente dipen-
dente dall’import per quasi tutte
le principali materie prime agri-
cole, esiste un rischio approvvi-
gionamenti?

Ilimiti all’export sono di varia natu-
ra:letasse sull’export disoiain Ar-

gentina possono avere un impatto
sull’Ttalia che importa grandi quan-
tita di farina di soia. Con la Russia,
che e il principale esportatore di
grano, il problema e ancora piti se-
rio anche se per ora il governo si e
limitato a rilasciare dagli stock stra-
tegici un milione di tonnellate per
calmierare il mercato interno.
Irialzideiprezzidei cereali del-
le ultime settimane sono dovuti a

CARLO
LICCIARDI
Presidente
dell’Anacer,
’associazione

dei cerealisti,
trader del settore

queste possibili restrizioni?

I rialzi sono giustificati dai fonda-
mentali di una campagna difficile.
Sul mercato manca il 50% dei rac-
colti australiani dopo gliincendi dei
mesi scorsi, cosi i Paesi asiatici si
sono rivolti all’Europa e agli Usa
aumentandoladomanda. Nel frat-
tempo il maltempo ha creato incer-
tezza sui nuovi raccolti proprio in

Europae Nordamerica. A questi fat-
torisiaggiungono le tensioni com-
merciali,non solole “guerre deida-
zi” maanche quelle legate al petro-
lio tra Arabia Saudita e Russia che
condizionano i mercati.

Le stime sui nuovi raccolti re-
stano comunque abbondanti.
Stiamo andando verso unaricosti-
tuzione degli stock, ma c’e un altro
fattore dominante che sostiene le
quotazioni.

Quale?

Ilritorno delladomanda cinese, le-
gatonon solo alla graduale riaper-
tura dei mercati, ma anchealla fine
dell’epidemia di peste suina che sta
rilanciandoladomanda cinese so-
prattutto di soia e mais, male cose
cambiano rapidamente elo scena-
rio resta molto incerto.

L’Italia, fino a pochi anni fa qua-
si autosufficiente, importa ormai
oltre il 50% anche di mais.
Complessivamente, consideran-
do cereali e soia, I’industria ali-
mentare italiana ha un fabbiso-
gno di 40 milioni di tonnellate an-
nue, di queste 20 sono importate.
Nonostante tutta la demagogia
sull’import questo ¢ il dato. Ri-

durrel’import significherebbe ri-
durre’export di made in Italy con
ricadute enormi suindustria e oc-
cupazione.

L’emergenza Coronavirus ha

cambiato lalogistica dell’agroali-
mentare?
L’impatto c¢’e stato sopratutto per
gli arrivi dall’Europa Centrale e
Orientale da dove arrivano mais e
frumento principalmente su gom-
ma. Quel fabbisogno ¢é stato rim-
piazzato dagli arrivi via nave che
pero hanno un costo superiore, non
& speculazione ma ¢ logistica.

Le strutture di stoccaggio sono
adeguate?

Lanostraindustria, generalmente
ubicata vicino ai porti, € abituata
fisiologicamente alavorare justin
time contando su continui arrivie
senza grandiscorte, con una capa-
cita media di stoccaggio di 5 giorni,
una cosa che fino a oggi ha per-
messo di ottimizzare i costi ma che
ora puo diventare un problema,
considerando che non esistono
molte alternative e che le ferrovie
sono sature.

—A.R.
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Le consegne

PANORAMA

IL BOOM DEL DELIVERY FOOD

Entro pochi anni
spesa e cibo a domicilio
con droni e robot

Le consegnea domicilio cresconovelocemente. E sotto gli
occhi di tutti in questi giorni I'assalto virtuale alla spesa,
conil sistemadidelivery dicatene eaziende dilogisticaal
collasso perchénonriesceafar fronteallerichieste, dove
ilproblemanon sono gliapprovvigionamenti, ma proprio
I'ultimomiglio, ovveroil sistema di distribuzione al consu-
matore finale. Anche senzal’emergenza coronavirus, co-
munque,’aumento dele-commerce staalimentandouna
rapida crescitadeivolumi di consegna dei pacchi, un mer-
catoche dovrebberaggiungerei66s miliardidi dollarinel
mondoentroil 2030.I consumatorisiaspettano cheicolli
vengano consegnati sempre piurapidamente. Questari-
chiestastaspingendoleaziendeaesplorare tecnologie di
consegna automatizzate per coprire I'ultima tappa del
viaggio. Ilnuovorapporto di Lux Research, agenziadicon-
sulenzaericercadi Boston, «Automatizzare l'ultimo mi-
glio» prevede chele consegne automatizzate genereranno
entrate finoa 48,4 miliardi di dollari entroil2030,anche
se questatecnologiariguardera soloil 20% di tuttele con-
segne deipacchi. Nelfood siprevedelamaggiore crescita.

Inunostudio condottodallasocietasvizzera F&B Savi-
va Chair, iricercatorihanno previsto un drasticoaumento
dioltreil 65% delladomandadifood delivery entroil 2030.
«AncheinItalia, per esempio, il Food&Grocery online el
settore chenel 2019 cresce conil ritmo pit1 sostenuto: +39%
afronte del +15% dell’e-commerce nel suo complesso»,
dichiaraRiccardo Mangiaracina, responsabile
scientifico dell’Osservatorio eCommerce B2c
Netcomm - Politecnico diMilano.Daquanto e

automatizzate emersodall’ultimafotografiascattatadall’Os-
per l'ultimo servatorio milanese, la componente piti rile-
miglio vante (pariall’'89% del comparto) e rappresen-
orain fase tatadall’alimentare, a suavoltasuddivisibilein
sperimentale 3 principali segmenti: Grocery Alimentare
STELTE (prodotti da supermercato) con un valore

attive a breve

Nuovo
business.Un
robot JustEat
nella fase di
sperimentazio
ne della
consegnadi
cibo. Anchein
Italia il settore
food cresce
pit della media
dell’e-
commerce
totale

eCommercedi476 milionidieuro (+45%), Eno-
gastronomia (prodottidinicchia) con 383 mi-
lioni (+249%) e Food Delivery (piatti pronti) con
566 milioni di euro (+56%).

Lenuovetecnologie diconsegnaautomatizzatarientra-
no in quattro categorie chiave: droni, robot con le gambe,
robotconruote e veicoliautonomi. Traqueste, iveicoliauto-
nomi abbinati ai droni sembrano la pit1 promettente: Lux
Research prevede che arriveranno a consegnare pitdi 20
miliardidipacchiall’anno entroil 2030.1droni - gia speri-
mentati in Usa da Amazon, Flirtey, Wing e altri — sono at-
tualmente limitatiaun piccoloraggio di consegna, ma pos-
sonoacquistare pillautonomia seabbinatiaunveicoloau-
tonomo in movimento. Piuimmediatol'utilizzo dirobotsu
ruote, pitfacilidasviluppare, sebbene possano essereim-
piegatisolo in zone poco congestionate.

Lastartup Starship Technologieshaimplementatouna
flottadizorobot proprioalla Purdue University, chead oggi
eil pigrande campus universitario Usa, per offrirela conse-
gnaautomatizzata difood. Starshipha collaborato conalcuni
ristorantie negozilocali per consegnare prodottialimentari
ebevandeinun’arealimitata del campus. Questirobotagui-
da autonoma hanno effettuato oltre 10omila consegne di
ciboinsolidueanniesiprevede cheraggiungerannoi,5mi-
liardidiconsegneall’annoentroil 2030.Ilrobot sireca presso
unaportadedicatanel ristorante, attende chel’ordinevenga
inseritoebloccato, quindiviaggiaautonomamenteversola
destinazione. Unavoltaarrivato, il clientericeveunavvisoe
puoquindiincontrarloesbloccarlotramitel’app.Irobotusa-
nounacombinazione diapprendimento automatico, intelli-
genzaartificiale e sensoriper viaggiare sui marciapiedie su-
perare ostacoli. Glistessirobot sono stati sperimentatianche
dajJustEataGreenwich perle consegneadomicilioapartire
dal2016.Domino’s Pizza, dopoaver sperimentatole conse-
gneviadrone, e convintacheil futuro dellaconsegnaadomi-
ciliodella pizzasia Dom: unveicoloaquattroruote conscom-
parti costruiti per mantenere calde le vivande e fresche le
bevande mentreviaggiasulmarciapiedeaunavelocitasicura
dalnegozio alla portadel cliente.

—Maria Teresa Manuelli
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